ENTRANTS wo)
Plat de Pernil de Gla 23,00 € m
Amanida tebia de quinoa 15,50 € Z
Amanida de tomatiga de temporada amb burrata 16,50 € <
Carpaccio de gamba vermella de Sdller 23,00 € ]
Croquetes casolanes del dia (6 unitats) 14,00 € z
Calamars a I'andalusa 16,00 € m
Pebrots de Padrén 07,50 € G
Cloisses de Galicia 2250 € H
Aladrocs fregits 15,50 € m
Carpaccio de tonyina 2450 €

Ensalada verda 10,50 €

Pa de coca mallorqui amb tomaquet fresc 06,50 €

Disposem de suggeriments diaris

ELS NOSTRES ARROCOS I PASTES

Lasanya casolana d'espinacs 19,50 €

Arros sec de verdures de temporada (min. 2 persones) 22,00 € Hsow
Arros sec de peix i marisc del dia (min. 2 persones) 24,50 € Hsom
Fideuada negra amb gambes de Soller (min. 2 persones) 24,50 € Hsom
Arros melds de gambes de Sdller i sipia (min. 2 persones) 28,50 € Fehsons
Arros sec de gambes de Soller i Sipid (min. 2 persones) 28,50 € fehsona

m Els nostres arrossos es cuinen al mowment | amb dedicacio.

Poden trigar una wica, pero el sabor ho compensa,

#Z7, ses
V l P
Servei de pa, olives i allioli 2,50€ per persona. Tots els preus inclouen I.V.A. l(/efef



Visiti a l'interior les nostres vitrines de...

MARISCS, PEIXOS I CARNS

El nostre personal pesara davant vostre la peca
seleccionada i us n’indicara el preu,

Treballem amb wateéria primera seleccionada | apostem

pel wiillor producte de proximitat, per aixo depenem del wercat,

PLATS PRINCIPALS

Bacalla gratinat amb allioli

Galta de vedella

GUARNICIONS

Patates a la brasa

Patates frites

Verdures

Amanida de tomaquets i ceba

Cabdells d'enciam

POSTRES

Gatdé amb gelat

Cardenal de Lloseta

Brownie de xocolata amb gelat
Pastis basc de formatge
Maduixes amb nata de la casa
Trufes de xocolata i mascarpone

Bolla de gelat artesa

Consulti la informacié completa sobre al-lergogens en la contraportada d'aquest menu.
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